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Ewolucja w punktach sprzedazowych

Skuteczna i sSwiadoma dezynfekcja w laboratoriach struktur dystrybucyjnych sklepéw
wielkopowierzchniowych (hipermarkety, superstore, supermarkety) jest kwestig fundamentalna,
aby produkowa¢ i konfekcjonowa¢ artykulty spozywcze, zachowujgc gwarancje dla
konsumentéw oraz chronigc wtasng marke. Laboratoria, w ktérych przygotowywane sg
~Swieze” produkty stanowig wizytéwke sklepow wielkopowierzchniowych, koncentrujgcych sie
coraz bardziej na zywnosci, mniej natomiast na "No food", ktéra to branza z kolei jest coraz
czesciej reprezentowana przez wyspecjalizowane placowki (elektronika, higiena osobista,
czyszczenie i kosmetyka, wyposazenie, majsterkowanie), zajmujgc mniej miejsca w
klasycznym punkcie sprzedazowym.

Supermarket i superstore stanowig aktualnie wrecz idealng przestrzen dla s$redniego
konsumenta, ktéry w krétkim czasie moze kupi¢ wszystkie potrzebne produkty zywnosciowe,
bez btadzenia po wielkich powierzchniach i potkach starych struktur. Wiasnie dlatego
przestrzenie dedykowane swiezym produktom nabraty coraz wiekszej wartosci zaréwno z
uwagi na przetworstwo, jak i ze wzgledu na ekspozycje oraz chtodziarki, i muszg by¢
maksymalnie zoptymalizowane.




Koniecznos¢ utrzymania w maksymalnym porzadku powierzchni i obszaréw oraz praca w
optymalnych warunkach higieny stata sie tzw. "must", z ktérego nie mozna zrezygnowac¢ z
zadnego powodu. Zdarzajg sie jednak obiektywne trudnosci w zarzgdzaniu, spowodowane
duzg rotacjg personelu, ktéry czesto jest coraz mniej wyspecjalizowany, coraz bardziej
zredukowang przestrzenig, co komplikuje prace osob zajmujgcych sie odkazaniem (mozliwos¢
wystepowania zabrudzen pomiedzy czystymi a zanieczyszczonymi powierzchniami) oraz
trudnoscig w zautomatyzowaniu niektérych aplikaciji, ktore pozostajg prawie zawsze reczne.

Czesto réwniez odpowiednia do czyszczenia woda lub temperatura nie sg dostepne w
wymaganym stopniu. Z tego powodu potrzebne sg detergenty oraz systemy czyszczenia, ktére
sg odpowiednio skuteczne, utatwiajg dezynfekcje, nie sg niebezpieczne dla personelu oraz
moga by¢ stosowane jako gotowe do uzytku lub zamiennie mogg by¢ rozprowadzane za
pomocg automatycznych systemoéw rozcienczania. Dezynfekcja musi by¢ jak najbardziej
uproszczona: tylko w ten sposob operatorzy beda w stanie wykonac¢ w okreslonym czasie
aplikacje higieniczne, wymagane aby uzyska¢ poziom ustalony przez jako$¢ oraz odbierany
przez konsumenta.
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Dzialy ze sSwiezg zywnoscia

Klasyczna struktura supermarketu ( 1000-1500 m?) lub superstore 2000-3000 m2 c.a.) przewiduje
nastepujgce dziaty:

Laboratorium miesne (o coraz mniejszych rozmiarach, gdyz wiele prac przetworczych wykonuje sie wczeshiej na
platformie)

Dziat lub laboratorium rybne: tylko w przypadku stoiska chtodzonego lodem mozna wykonywac wybrane
prace jak czyszczenie i wyjmowanie wnetrznosci

Wedliny i sery (obrébka ogranicza sie do krojenia, porcjowania i pakowania wedlin i seréw)

Gastronomia (tylko w niewielu strukturach znajduje sie prawdziwa kuchnia, w ktérej przygotowuje sie
zywnosé bezposrednio)

Chleb i wyroby cukiernicze (wiekszos¢ punktéw sprzedazowych ogranicza sie do pieczenia chleba,
natomiast niektére posiadajg laboratorium, w ktérym przygotowywane sg stodkie i stone wypieki)

Warzywa i owoce (zamiast prawdziwego laboratorium punkty sprzedazowe posiadajg raczej magazyn,
gdzie znajduje sie zlewozmywak i kilka desek do krojenia)

Bar i restauracja (coraz czesciej punkty sprzedazowe fgczg obecnosé gastronomii z mozliwoscig konsumpcii
wewnatrz sklepu)

Chtodziarki sg coraz czesciej umieszczane w laboratorium, oczywiscie z uwagi na szybkosc¢ oraz
wygode pracy. Natomiast coraz czesciej usuwa sie z laboratorium pojemniki na skrawki oraz ugniatarki.

Obszar sprzedazy

Wewnatrz punktu istnieje obszar przeznaczony dla klientdw, gdzie zamieszczone sg regaly i
chtodziarki; czesto laboratoria instalowane sg w powyzszym obszarze, aby uwidoczni¢ niektére prace i
upodobni¢ sklep do tradycyjnych targow.

Z tego powodu sciany laboratorium zrobione sg z plexiglass a systemy drenujgce sg praktycznie
nieobecne, przez co dezynfekcja staje sie bardziej skomplikowana; rowniez w barach i restauracjach sg
one czesto umieszczone wewnatrz obszaru sprzedazy, bez oddzielenia.




Gtéwne aplikacje higieniczne
Niektére aplikacje higieniczne znajduja sie we wszystkich dziatach,
podczas gdy inne sg typowo laboratoryjne, w zaleznosci od

wykonywanych prac:

1: mycie reczne w umywalce niewielkich narzedzi i urzgdzen
(wszystkie dziaty)

2: mycie mechaniczne oprzyrzgdowania w specjalnej myjce
(niektore dziaty)

3. dezynfekcja otwartych powierzchni (stoiska wystawowe,
deski do krojenia, otwarte maszyny, posadzki i Sciany):
powyzsza aplikacja, rozszerzona i podobna dla réznych
powierzchni mozliwa jest tylko w dziale miesnym i rybnym oraz
chtodniach)

4. dezynfekcja teflonowych desek do krojenia (wszystkie dziaty)
5: mycie i czyszczenie piekarnikdw gastronomicznych

gastronomia)

6: mycie i czyszczenie "thustych" witryn
(gastronomia, sery i wedliny )

7: jednoczesne czyszczenie i dezynfekcja powierzchni gtadkich
I tatwych do umycia (dziat wedlin, dziat cukierniczy, piekarnia...)

8: szybkie odkazanie bez sptukiwania na powierzchniach, ktére
slabo tolerujg roztwory wodne (wszystkie dziaty)

9: czyszczenie mechaniczne i manualne posadzek w
poszczegolnych dziatach (w wytgczeniem dziatu

miesnego i rybnego)

10: odkazanie i dozodoryzacja pojemnikow i ugniatarek

11: okresowe czyszczenie blach i wozkow piekarniczych i
gastronomicznych

12: okresowe czyszczenie potek /czyszczenie i odkazanie

skrzyn

13: mycie i dezynfekcja rgk
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1 Mycie reczne
oprzyrzadowania i narzedzi
w umywalce

Narzedzia o niewielkich rozmiarach myje sie w zlewie, stosujgc neutralny detergent wytwarzajgcy piane
(ALICLEAN 212) w formie koncentratu. Srodek moze byé wprowadzony do zbiornika za pomocg prostego
przyrzadu do nalewania, umieszczajgc prawidtowo kanister pod umywalka. Jesli zabrudzenia sg trwate
zaleca sie uprzednio zanurzenie w kgpieli zawierajgcej roztwory czyszczace, przed rozpoczeciem
wilasciwego mycia. Stosowanie odpowiednich szczotek Iub zmywakoéw $ciernych przyspiesza
czyszczenie; ptukanie koncowe pod biezgcg wodg umozliwia usuniecie Sladéw detergentu.

NB: zaleca sie zawsze oddzielenie oprzyrzgdowania czystego od zanieczyszczonego; jedng z gtdwnych
przyczyn zanieczyszczenia zywnosci sg wiasnie zabrudzenia znajdujgce sie pomiedzy czystymi a
brudnymi powierzchniami w obszarach mycia.

2 Mechaniczne czyszczenie

oprzyrzadowania

Odbywa sie za pomocg odpowiednich myjek kabinowych (do mycia oprzyrzgdowania), umieszczajgc
narzedzia w specjalnym koszu i wykonujgc przewidziane mycie mechaniczne ( mycie z zastosowaniem
roztworu w temp. ok. 60 ° C, po ktérym nastepuje ptukanie czystg wodg w temp. 85-90°C , celem
wykonania pewnego rodzaju "sterylizacji" oprzyrzgdowania i utatwienia jego osuszenia). Nastepnie nalezy
oprézni¢ maszyne i umiesci¢ narzedzia w specjalnych zamknietych szafach, aby unikngé ponownego
zabrudzenia. Produkty Reys stosowane podczas mycia mechanicznego sg nastepujace:

Operacja Produkt ‘ Wiasciwosci Stezenie Uwagi

Detergent odtluszczajgcy alkaliczny
ALIDET S053 0 wysokiej sekwestracji, do mycia 0.3-05
mechanicznego

Stosowac¢ S0l zalecane do
wymiany zbiornika

Mycie w wodzie o
dowolnej twardosci

Bezpieczne mycia Detergent odttuszczajacy,
I p. P ty p ALIDET S054 specyficzny do mycia powierzchni
aluminium [ stopow delikatnych i ze stopow

0.4-0.6 Stosowacé réwniez w bardzo
twardej wodzie

Nablyszczanie i

osuszanie ALIDRY 270 woda twarda | Dodatki do ptukania do 0.19/litr
dzi ALIDRY 271 woda migkka  nabtyszczania szkia i utatwiajgce
narzedzi osuszanie
Odkamienianie ALICID 301 fosforowy Odkamieniacze do usuniecia 3.0-5.0 Stosowaé SOl zalecane do
maszyny i dysz ALICID Z312 organiczny ~ kamienia i utrzymania w dobrym stanie. "~ ™ wymiany zbiornika

dysz




3 Dezynfekcja powierzchni otwartych
(dziat miesny i rybny/chtodnie)

Laboratoria dziatdw miesnego i rybnego mogg by¢ dezynfekowane lancami wodnymi po uprzednim
otwarciu i demontazu urzgdzen oraz usunieciu wiekszych zanieczyszczen; nastepnie wszystkie
powierzchnie otwarte, poétki i blaty, oprzyrzgdowanie (powierzchnie state), podtogi oraz Sciany
odkaza sie z zastosowaniem tej samej metodologii, w szczegdlnosci:

- rozprowadzanie substancji wytwarzajgcych piane, alkalicznych, chloroaktywnych

- oczekiwanie w celu utatwienia kontaktu z roztworem czyszczgcym

- W razie potrzeby szczotkowanie reczne

- ptukanie koncowe i suszenie w razie koniecznosci

Odpowiednim detergentem Reys jest ALICLOR F153, stosowany z oprzyrzgdowaniem zwanym
Prowash, ktore dostarczamy w formie uzyczenia. ALICLOR F153 jest detergentem alkalicznym
chloroaktywnym, zawierajgcym inhibitory korozji, odpowiednim do kazdej powierzchni, fgcznie z
aluminium, ktdre jest zawsze obecne w skrzydtach drzwiowych lub okiennych sklepow
wielkopowierzchniowych. Powyzszy detergent, oprécz czyszczenia i odkazania powierzchni
umozliwia usuniecie oparéw, ktére rozprzestrzeniajg sie w kanalikach oraz wybiela plamy na teflonie i
ogolnie na powierzchniach z tworzywa. Operacje czyszczenia w powyzszych dziatach z
zastosowaniem proponowanego systemu stajg sie proste i przystepne; nie jest konieczne uzycie
cieptej wody, dezynfekcja moze odby¢ sie na zimno.
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4 Dezynfekcja teflonowych desek

Kontrola dezynfekcji wewnatrz supermarketéw czesto odbywa sie na deskach do krojenia; jesli deski sg
czyste i prawidtowo zdezynfekowane oznacza to, ze wrazliwos¢ operatoréw na higiene jest optymalna.

Nie ma trudniejszych powierzchni do dezynfekcji niz deski (zaréwno z uwagi na zaangazowanie fizyczne
jak i dlatego, ze z deski szybko i bezposrednio zanieczyszczenia przenikajg do zywnosci). Trudnosc
polega réwniez na tym, ze roztwory czyszczgce muszg przedosta¢ sie do nacie¢ spowodowanych
krojeniem; wylgcznie za pomocg roztworow utleniajgcych mozliwe jest prawidiowe czyszczenie i
dezynfekcja wnetrza nacie¢. Reys posiada specjalny produkt chloroaktywny o dziataniu ulteniajgcym, w
litrowym opakowaniu, praktycznym do rozprowadzenia bezposrednio na deskach (ALICLOR G154);
dezynfekcja powinna odbywaé sie w nastepujgcy sposob:

- usuniecie zgrubnych pozostatosci za pomoca np. skrobakéw

- rozprowadzenie chloroaktywnego detergentu

- kilkuminutowe oczekiwanie celem utatwienia kontaktu substanciji
- szczotkowanie odpowiednig szczotkg o twardym nylonym wiosiu

- ptukanie i usuniecie resztek zabrudzen i detergentu pod biezgcg wodg (jesli jest to mozliwe)

l
s ‘
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Czyszczenie piekarnikow (gastronomia)

Czyszczenie piekarnikow (produkty gastronomiczne) moze by¢ wykonane na dwa sposoby w
zaleznosci od rodzaju piekarnika:

A. piekarnik samoczyszczacy: jesli w piekarniku przewidywany zautomatyzowany cykl czyszczenia
mowi sieg, ze jest on samoczyszczacy, w powyzszym przypadku piekarnik wyposazony jest w specjalng
pompke do recyrkulacji roztworu czyszczgcego, ktéry zostaje wprowadzony i rozprowadzony
automatycznie w piekarniku przez pewien okres czasu, na wszystkich powierzchniach, w zaleznosci od
wybranego cyklu mycia (szybkie, $rednie, dtugie); z reguly piana wychodzi z dyszy lub systemu dysz i
zostaje rozprowadzona za pomocg wentylatora znajdujacego sie w powyzszym piekarniku.

Po oczyszczeniu proces przewiduje ptukanie czystg woda. Oczywiste jest, ze w przypadku
czyszczenia automatycznego stosuje sie produkt kaustyczny o silnym dziataniu odttuszczajgcym i
odkamieniajgcym, ktéry nie wchodzi w kontakt z operatorem.

B. tradycyjny piekarnik bez automatycznego mycia: w tym przypadku nalezy przynajmniej
okresowo wykonywacé czyszczenie reczne z uzyciem detergentu odtluszczajgcego wytwarzajgcego
piane, za pomocag systemoéw, ktére nie rozpylajg srodka, celem ochrony operatora przed
wdychaniem.

Etap Produkt Wiasciwosci (o/s)tez. Uwagi
o
. . Stosowac tylko na
. Detergent kaustyczny o dziataniu : . .
Czyszczenie reczne ) ) e powierzchniach ze stali lub
piekarnika, grilla, rozna ALICLEAN FO91 ggtmsi?;?%iﬁrg |Oodkam|en|ajacym RTU tworzywa; uzywaé zawsze
y € 9 rekawic, okularéw i maski
Samooczyszczanie Detergent kaustyczny o dziataniu
iekarnikg odttuszczajgcym i odkamieniajgcym RTU Stosowac tylko na

P ALIDET S053 specjalistyczny do automatycznego powierzchniach ze stali lub
Mycie automatyczne czyszczenia piekarnika i pochodnych tworzywa

urzgdzen

Kwasowy srodek nabtyszczajgcy do

. ALIDRY 270 piekarnikow, do stosowania w twardej
Nabtyszczanie, .
; o . wodzie. Q.B.

ociekanie i suszenie ) .

Neutralny srodek nabtyszczajagcy do

miekkiej i Sredniej wody.
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Czyszczenie witryn na stoiskach z wedlinami i serami wymaga doskonatego produktu do mycia
szyb, ktory nie pozostawia smug, a jednoczesnie ma silne dziatanie odttuszczajgce i dezynfekujgce.

(ALICLEAN 214).
Produkt nalezy spryska¢ na recznik papierowy lub najlepiej na szmatke z mikrofibry, co z pewnoscig
poprawi poziom czystosci i nie pozostawi $ladow jak papier.

Jesli witryny sg myte codziennie wystarczy przetrze¢ jednorazowo; w przypadku okresowych
interwenciji nalezy usung¢ zanieczyszczenia, a nastepnie przetrze¢ drugi raz uzywajac niewielka
ilos¢ roztworu myjgcego. Oczywiste jest, ze nalezy stosowac zawsze czystych Sciereczek z
mikrofobry celem unikniecia smug.



8 Odkazanie alkoholowe
(szybkie, posrednie i bez ptukania)

d =

Odkazanie alkoholowe odbywa sie z zastosowaniem roztworéw alkoholowych gotowych do
uzytku, szczegodlnie w nastepujgcych przypadkach:

- na powierzchniach, ktére nie tolerujg roztworow wodnych (pakowarki, krajalnice, wagi elektroniczne i
ogolnie urzgdzenia majgce czesci elektroniczne, do ktérych nie mogg sie przedostaé roztwory wodne)

- kiedy konieczna jest szybka dezynfekcja, bez ptukania

- kiedy nalezy wykona¢ posrednig dezynfekcje miedzy zmianami a nie ma czasu na catkowite
odkazanie, konieczne jest natomiast utrzymanie niskiej zawartosci bakterii celem unikniecia
ponownego zanieczyszczenia

- istniejg produkty, ktére absolutnie nie wymagajg usuniecie substancji czynnej, gdyz
catkowicie odparowujg i nie zawierajg rezerwy, inne natomiast muszg by¢ usuniete za
pomocg nawilzonego papierowego jednorazowego recznika poniewaz zawierajg niewielkie
ilosci Srodka do dezynfekcji

> 0,
Etap Produkt Wiasciwosci Si () Uwagi
Czyszezenie | Niedrogi detergent
dezynfekcja ALICLEAN 214 g1 aeterg RTU Odpowiedni rowniez do koncowych
dezynfekujgcy -
alkoholowa przy alkoholo dezynfekcji
niskim stezeniu wy
alkoholu
. - . Identyczne wiasciwosci jak
SObeNONER  caper  Sodekdodenyieiel | mmu ALISANSOO bes st
P NOIOWY, ' Odpowiedni do prewencji przeciwko
bazie etanolu Covid-19

Dezynfekcja alkoholowa moze by¢ réwniez stosowana jako koncowa dezynfekcja, po oczyszczeniu
powierzchni; wszystkie srodki do dezynfekcji i odkazania REYS mogg by¢ stosowane na jednym
etapie (mycie i dezynfekcja), jesli zanieczyszczenia do usuniecia sg stabe lub w kazdym razie nie sg
szczegolnie przylegajgce lub nawarstwione.

Do usuniecia zanieczyszczen ttustych lub proteinowych konieczne jest przynajmniej jedno ptukanie
wstepne aby usungé widoczne ich czesci.
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9 Mechaniczne i reczne mycie posadzek

W zakresie mycia i dezynfekcji posadzek w
dziatach miesnym i rybnym odsytamy czytelnika
do rozdzialu 3. Stosuje sie natomiast mate
czyszczarki z funkcjg suszenia na posadzkach w
innych dziatach, jesli jest to optacalne biorgc pod
uwage rozmiary i czesto ciasne przestrzenie w
laboratoriach przygotowawczych ( gastronomia,
cukiernia, piekarnia, dziat warzyw i owocow, bar,
restauracja); taam, gdzie nie jest to mozliwe
uzywa sie mopa i szczotki, z woézkiem na 2 mopy.

Etap Produkt Wiasciwosci Stezenie (%) ‘ Uwagi
Mycie mechaniczne z ALICLEAN 221 Detergen; alkall(_:zny, rzjle 1-3 Odpowiedni do kazdego
zastosowaniem czyszczarki wytwarzajacy piany, 0 ) rodzaju czyszczarki z
. ; mechanicznego mycia : s
z funkcjg suszenia lub z posadzek funkcjg suszenia

jedng szczotkg

1 Dezynfekcja i dezodoryzacja
pojemnikow i ugniatarek

Wewnatrz pojemnikbw na odpady organiczne sfermentowane powyzsze resztki mogg powodowaé
wydzielanie sie cuchngcych oparéw, ktore oprocz tego, ze sg niebezpieczne same w sobie, mogg takze
by¢ ucigzliwe dla mieszkancow pobliskich okolic; z tego powodu konieczna jest aplikacja na zewnetrzne i
wewnetrzne obszary pojemnikéw odpowiednich perfumowanych roztworow dezynfekujgcych. Powyzsza
operacja moze by¢ wykonana w sposob automatyczny, za pomocg urzadzen do rozcienczania
potaczonych z lancami, lub zamiennie za pomocg prostych spryskiwaczy recznych.

Roztwor dezynfekujacy ( ALIBAC 244 ), w stezeniu od 3.0% do 5.0% lub wyzszym, jest aplikowany
codziennie, bez koniecznosci ptukania; w okresie letnim (lipiec-sierpien) mogg by¢ konieczne réwniez
dodatkowe dziatania, aby catkowicie usung¢ opary. Kanaliki w poblizu pojemnikéw i ugniatarek muszag
by¢ poddane powyzszej operacji, tak jak caty pobliski obszar.



1 Okresowe czyszczenie blach
gastronomicznych, wpizzeriach i w

piekarniach

Blachy, na ktérych umieszczane sg produkty gastronomiczne, z pizzerii lub piekarni zrealizowane sg
czasem z materiatéw stalowych, czesto rowniez z aluminium lub z jego stopdéw; czasem tez pokryte sg
teflonem aby unikng¢ przylegania substancji organicznych do metalowego podtoza. Zanieczyszczenia
polimeryzowane i po upieczeniu, ktére przylegajg do blach, nie sg tatwe do usuniecia i potrzebny jest
czas na catkowite ich oczyszczenie. Z reguty mycie lub czyszczenie powyzszych sprzetdow nie jest
wykonywane, gdyz w punkcie sprzedazowym nie sg dostepne odpowiednie urzadzenia czyszczgce
(hydroczyszczarki pod wysokim ci$nieniem); poza tym blachy sg ciggle uzywane, wiec brakuje czasu
na ich mycie.

Rozwigzanie problemu "blach" przebiega w nastepujgcy sposob:

- przygotowac roztwor myjgcy w odpowiednim zbiorniku (ALIDET S054 stez. 5-10%)

- zanurzy¢ blachy w roztworze i pozostawi¢ przynajmniej na jedng noc ( 8-10 godzin)

- wyjac¢ blachy ze zbiornika i umy¢ w zmywarce do narzedzi lub standardowej zmywarce;

w przypadku niedostepnosci zmywarki mozliwe jest usuniecie ,zmiekczonych” zanieczyszczen za
pomocg lancy pod srednim cisnieniem lub recznie.
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1 2 Okresowe czyszczenie regatow, czyszczenie i
dezynfekcja kas i barier, mycie szyb

Regaly czyszczone sg okresowo i dlatego wymagane sg roztwory myjgce rowniez z zawartoscig
rozpuszczalnika, aby szybko usungc¢ réznego rodzaju zanieczyszczenia, ktére powstaty na przestrzeni
czasu; ; Reys w powyzszym celu sformutowat produkt gotowy do uzytku, ktory nie tylko usuwa resztki
organiczne typowe dla produktéw spozywczych, lecz jest jeszcze w stanie szybko usung¢ slady tuszu,
kleju, oleju mineralnego, slady flamastréw; moze by¢ zatem stosowany do $cierania napisow
naniesionych flamastrem z tabliczek i etykiet; ALICLEAN 202 moze by¢ takze stosowany w
obszarach kas i na barierach, pozostawiajgc po oczyszczeniu przyjemny zapach czystosci.
Do mycia szyb Reys proponuje specjalny srodek (ALICLEAN 215), nie zawierajgcy forforu i
wysoce biodegradowalny, ktéry po doktadnym oczyszczeniu nie pozostawia smug.

Etap Produkt Wiasciwosci Stez. (%)
Detergent do wielu zastosowan, usuwa

Czyszczenie ogolne / do ALICLEAN 202  zanieczyszczenia natury organicznej, do kazdego RTU

wielu zastosowan rodzaju powierzchni

Mycie szyb ALICLEAN 215 | Detergent przeznaczony do mycia szyb RTU




1 3 Dezynfekcja rak

Dezynfekcja rgk operatorow jest niezbedna do ochrony produktéw spozywczych; stosuje sie gtownie
produkty czyszczgce o dziataniu dezynfekujgcym aby my¢ i dezynfekowaé zabrudzone rece, natomiast
nalezy uzywacC sSrodkdw n abazie alkoholu do dezynfekcji lub odkazania uprzednio umytych rak.
Alkoholowe $rodki do dezynfekcji stosowane sg dodatkowo do dezynfekcji ,czystych” rgk w przypadku
braku wody.

Gtéwne produkty REYS przeznaczone do mycia i dezynfekcji rak sa nastepujace:

Etap Produkt Wiasciwosci (%S)tez. Uwagi
Mycie i dezynfekcja rgk Det td fekui
etergent dezynfekujacy, N
ALICARE 751 nieperfumowany Gocticg)wy ggggmednl do czestego
uzytku
Wskazany dla oséb,
Mycie rak ALICARE 756 Detergent wytwarzajgcy piane, Gotowy | ktére nie majg kontaktu
perfumowany do Z Zywnoscig
uzytku  (biura i magazyny)
L Produkt do odkazania Odpowiedni do
OdkaZanie rak ALICARE 752 na bazie alkoholu w Gocticg)wy zapobiegania
wysokim stezeniu uzytku Covid-19

Wszystkie detergenty, srodki do dezynfekcji i odkazania rgk marki REYS zawierajg substancje
chronigce skore, dzieki czemu skéra nie wysusza sie, co umozliwia czeste mycie.
REYS produkuje takze pasty do mycia rgk przeznaczone dla pracownikdéw utrzymania ruchu.

REYS posiada dozowniki do
kontrolowanego
rozprowadzania
detergentow oraz Srodkéw

odkazajacych do rak. REYS
AUCARE 752 _

Wsaiczaate per i st 3000




REYS

REYS S.p.A. jest firma witoska, ktdra zajmuje sie badaniami, rozwojem, produkcja oraz wsparciem w zakresie chemii
przemystowej dla sektorow obrdébki metali, uzdatniania wody, higieny produktéw spozywczych oraz myjek przemystowych.
Siedziba spétki znajduje sie we Witoszech, w miejscowosci Arcore (Monza Brianza). W jej sktad wchodza: zaktad produkeyjny,
depozyt towarowy, laboratoria i biura, o tgcznej krytej powierzchni wynoszacej 8000 metréw kwadratowych.

me supplics... unique srlutim

" Jeden partner do catkowitego zarzadzania chemia przemystowg stosowang w procesie.

Q Gtownym celem firmy Reys jest bezposrednie wspieranie klienta oraz jego specyficznyd
o) wymagan. W zwigzku z powyzszym Reys dziata, aby zoptymalizowac¢: produktywnos¢,

procesy, catkowite koszty, srodowisko pracy, zuzycie produktu oraz ilos¢ generowanych
Badania i innowacja ) . ) . . ) )
odpadow. W zwigzku z tysigcami autorskich formut Reys posiada know-how stuzacg do

wspierania klienta, przy pomocy ekspertéw technicznych oraz specjalistycznych urzadzen

do bardziej kompleksowych aplikacji technicznych.

Reys reprezentuje maksymalny poziom aplikowanej technologii oraz szerokg game
proceséw produkcyjnych. Ponadto firma posiada certykikacje 1SO 9001:2015 e ISO
Chemia dla srodowiska  Ukierunkowanie  45001:2018. REYS gwarantuje sukces i jako$¢ produktu stosowanego przez tysiace firm

na klienta bedacych liderami produkeyjnymi we wiasnych branzach.
] 3
28 krajow

40 lat 11.000
dziatalnosci Klientéw na Swiecie

) 4

INTERCHIM MOSKOW
official distributor REYS

REYS POLSKA

REYS SUISSE
REYS ITALIA

q
¥

oREYS PORTUGAL

*

REYS S.p.A. REYS SUISSE S.a.g.l. REYS POLSKA Sp.z.0.0. REYS PORTUGAL Official distributor:
Via C. Battisti 78 Corso Elvezia 16 Ul. Barona 30 SIQl - Sociedade Interchim Russia
20862 Arcore (MB) Casella postale 6264 43-100 Tychy Importadora Quimicos Vereuskaya Street 17
[talia 6901 Lugano Polska Rua Pinto Araujo 22 1Esq 121357 Moskow
tel. 039.61341 Suisse 44507 Matosinhos Russia

Portugal
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